AMETYST
RESTAURACJA

MINI MENU / MINI MENU / MINI-MENU

ZUPA / SOUP / SUPPE

Zurek z jajkiem i kietbasq / Sour soup with boiled egg and sausage /

Saure Mehlsuppe mit Ei und Wurst — 13 PLN

Krem z buraka i sliwki / Beetroot and plum cream / Rote-Bete Pflaumen-Crémesuppe — 13 PLN
Klasyczny rosét domowy / Classical home-made broth / Klassische hausgemachte Briihe — 12 PLN

DANIA GEOWNE / MAIN COURSE / HAUPTGERICHTE

Makaron pappardelle z kurczakiem i borowikami / Pappardelle pasta with boletus mushroom and chicken /
Parrpadelle Nudeln mit Steinpilzen und Hidhnchen — 42 PLN

Satatka z grillowanym serem halloumi z dodatkiem pomidorkéw koktajlowych, arbuza, ziaren
stonecznika i dyni /Salad with grilled Halloumi cheese served with cherry tomatoes watermelon, sunflower
and pumpkin seeds / Salat mit Halloumi-Kése serviert Kirschtomaten, Wassermelone, Kiirbis- und
Sonnenblumenkernen —29 PLN

Schab z koscig na kapuscie zasmazanej z ziemniakami i tymiankiem / Pork roast with long bone served
with fried cabagge , patatoes and thyme / Schweinelende mit Knochen auf gebratenem Kohl mit Kartoffeln und
Thymian —32 PLN

Pierogi ruskie, z miesem i ze szpinakiem / Dumplings stuffed with meat, cheese and spinach/ Piroggen
gefiillt mit Fleisch, Russische Piroggen und Spinat — 24 PLN

Satatka z burakiem, brzoskwinig i smazonym serem Camembert / Beetrot salad with peach and fried
Camembert cheese / Salat mit Roter-Bete, Pfirsich und gebratenem Camembertkdése —32 PLN

Pieczone udka z kaczki sous-vide poddane na musie z czerwonej kapusty i jabtka z pieczonymi
ziemniakami / Roasted sous-vide duck legs served with red cabbage an apple mousse and baked patatoes /
Gebratene Entenkeule Sous-Vide serviert auf Rotkohl-Apfel-Mousse mit gebratenen Kartoffeln —41 PLN
Poledwica cieleca z puree z batatéw, piang z selera i pieczong gruszka / Veal tenderloin with sweet
patato puree, celery foam and baked pear/ Kalbsfilet mit Batatenpiiree, Sellerieschaum

und gebackener Birne — 70 PLN

Spaghetti po bolonsku / Spaghetti Bolognese/ Spaghetti Bolognese — 25 PLN

DESER / DESSERT / DESSERT

Ciasto dnia / Pastry of a day/ Kuchen des Tages —12 PLN

Puchar lodowy (3 rodzaje lodéw) / Three flavours ice-cream/ Eisdessert in drei Geschmack — 12 PLN
Fondant czekoladowy/ Chocolate fondant / Schokoladenfondue — 25 PLN

DILA DZIECI / FOR KIDS / FUR KINDER

Fileciki z kurczaka z frytkami / Chicken fillet with fries/ Hanchenfilet mit Pommes — 19 PLN

Mini spaghetti po bolonsku / Mini Spaghetti Bolognese/ Mini Spaghetti Bolognese — 13 PLN

Tradycyjny nales$nik z serkiem waniliowym i musem jabtkowym / Traditional crepe with vanilla cream
cheese and apple mousse/ Traditionelle Pfannkuchen mit Vanille-Quark und mit Apfelmus — 8 PLN

Kisiel z jabtkiem / Apple jellyfish / Apfelqualle — 5 PLN




